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(/ Verrine au butternut, concombre, oursin et yuzu
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Huitre en gelée, Orange, laitue et sarrasin
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Anguille au charbon laque de vin de Chinon et milre, copeaux_ de foie gras, sauce au vert
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Flan de chataigne, girolles, oreille de cochion etyurine”
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Hata fumé au bois de pommier, beurre monté au raisin fermenter, ginan, millefeuille d’endive
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Cété d’agneau de Lozére, lait caillé de brebis, lotus, tomate confite, abricot au sel
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Petit crépes au marron, poire, potiron, glace Marc et vanille
-—_— EorVv—7 ## AN = —NWVEERDOTAL4RZ) — LA

Café et mignardies
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. g Guy Larmandier Cramant Grand Cru Blanc de Blancs Brut [ l -
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/¥ Auxey Duresses Benjamin Leroux Stelvin 2014 ‘ y/ \«l/

Vosne Romanée Damaudes Vigot 2012

Domaine de Chevalier Rouge 2012
Chdteau Raymond Lafon Sauternes 2005

Hast Chef

Tsunekazu Takeda Lionel Beccat



