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22 May 2017
at

" Chez Matsuo Shoto Restaurant

Amuse — gueule

A

Asperge blanche et artichaut, barigoule mariné vinaigrette de framboise, saint-jacque poéle et jambon
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Foie gras “Périgord sauté aux épices, confiture de figue sauce port rouge
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“SAWARA "cuit a la vapeur, sauce dégrée ciboule de Rujyou et feve
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Trou normand
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Supréme de canette roti sauce d lorange, Pomme caramelisé fagon de tatin
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Dessert
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Guy Larmandier Cramant Grand Cru Blanc de Blancs Brut
Tantara Chardonnay Santa Maria 2009
Brunello di Montalcino Castel Giocondo 2007
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George Olcott Takashi Muneta



