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Wines in memoriam of John Avery MW, Honorary President of IW & FS : M

Bernard Premier Cru

Saumon de Norvege confit a 52 Degre.
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Bachelet-Monnot Chassagne Montrachet 2007

Mousse de “KURIKABOCHA” et &’ Amandes, Gelée de
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Averys, Cuvée du Cardinal de Mazarin 1976

inaigre de Sherry
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Foie Gras poélé, Anguille et “KAMONASV” presses, accents de Poivre du Japon
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Averys, Cuvée Georges de Vogue 1976

J(L( Daurade “ITOYOR]” grillée dans ses ecailles croustillantes,
(Dessm de Légumes, “Premices de [Eté ”
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Averys, Santenay 1 Cru, Les Gravieres 1976

Magret de Canard de Challans cuit a basse température,

farce de ®oivrons “MANGANII ” et marine de Poivrons “FUSHIMI ~
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Averys, Chassagne Rouge 1 Cru, Clos du Chateau 1976

Le “Litmus Test ” de la Pomme de Terre Bleue
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L'Assiette de Desserts du Patissier
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Noval Finest Reserve

Cafés, Thés, Infusions
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Hors Gt
Jean-Frangois Minier Tatsuya Sato
Joél Bruant



