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13" June, 2011
at

Ristorante Hamasaki

AL K

oMo

Croccante di Parmigiano Reggiano
AR F = XDy T

Entrata del Giorno
KBOFTa—X

Antipasto Misto
FEHORHEEPLE 8 HOHEOEIVES DY

Cappellini al Pomodoro Fresco con “shirasu”
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Riso con “Ayu” Insalata di Rucola
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Granite di Tée
Tl ARG DOy— Ny}

Pesce all’Acciuga e Olive Nere
KA DR TrFLEY Y —ITELY—T OB~ B B

Formaggio
KAOF—X

Zuppa di Pesca con Gelato
HHDX—TEF T PSR

Caffé e Piccola Pasticceria
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Wnes
Ferrari Perle Millesime 2004
Domaine Laroche Chablis 1°" Cru Los Vaudevey 2006
La Scolca Gavi 2009
Domaine Louis Remy Morey St. Denis Aux Chezeaux 1999
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Kensuke Hotta Ryuichi Hamasaki



