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Welcome Prink

C/mm/oagne Jacqucs Ficard
Amuse Bouc/m‘

(Gateau cl’Aubcrgincs

E_ggplant Cal«:
[ imoux Toc]ucs et (lochers C/mrc/onnaﬂ terroir Mediterraneen 2 ooy

5tartcr5
Ravioles Fondantes de Calmars
Bouquct de Roquettc Par‘Fumé 3 l’Huile de Noix de (Grenoble
Nage Crémeuse au Farmesan
Melt in the Mouth Calamari Kaviolcs
Rocket Buncl‘w Fcrf:umcc] with Grcnoblc Walnut Otl

Parmesan Cheese Crcamy F mulsion
Cotes de /D rovence Cru C/asse C/os M/’rc///c B/anc de B/ancs Doma/ncs OH’ 2008

LaMer
Qpeue de | otte Rotie au (Chorizo
Kisoto Crémcux au CéPes

[ ssence Marine de (Crustacés infusée au Romarin

Monk{:is[-\ T ail Rosted with ChOFiZO
Crcamy Risotto with Yellow Boletus

Crustaccans Juice infused with Koscmarg

Cotes de /D rovence CI"LI C/asse C/os M/'rc///c B/anc de B/ancs Domaines Ott 2008

[ a Viande
Carre d’Agneau Rétie au Tl’lgm et Romarin
Tiande Légumcs ala Frovengale
Jus Corsé a I’Orange
Roastccl Australian Rack Lamb with Thgmc and Roscmary
\/cgctablcs Tian Frovcm;al
Orangc “«(Corsé? Juicc
Brane Cantcnac Zemegranc/ Cru C/asse Mafgaux 2004 & 2006
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