
La Table des Gourmets 

Please join us for our 2017 Summer Outing 

“I already look forward to my next meal at La Table des Gourmets.
“With the Rouyés, you are indeed at the table of skilled gourmets..” 

Lesly Chesterman – The Gazette

Apero 12.00 pm – Lunch 12.30 pm 

Sunday, August 20, 2017 

**MAXIMUM GUESTS: 32** Reserved by email asap 

La Table des Gourmets, 2353 rue de l’Église Val David J0T 2N0 

T: 819 322-2353 

Organized by Mark Lazar and Louis Villeneuve 

Wine from IWFS Montreal Cellar 
............................................................................................................................................ 
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« La famille Rouyé est aux commandes de l’établissement ; le chef Thierry et son fils Maxime innovent et 
créent dans les cuisines, alors que Pascale nous accueille avec bonne humeur et professionnalisme en 
salle. 
 
Ces Bretons d’origine se sont installés à Val-David depuis quelques années, après avoir tenu le 
restaurant La Porte à Montréal. La touche bretonne est présente à travers quelques classiques comme 
ce délicieux kouign-amann fait maison ou ce chouchen délicatement incorporé dans un granité. Le 
restaurant situé dans une ancienne maison de la rue principale de Val-David à pignon 
sur rue et une belle terrasse à plusieurs paliers nous permet de lézarder l’été venu. 
 
La décoration coquette et harmonieuse où rien ne détonne nous autorise à bénéficier pleinement de la 
magie des saveurs concoctée par le chef Thierry Rouyé.  En collaboration avec une panoplie de 
producteurs locaux, il propose une cuisine gastronomique bien maîtrisée, souvent osée et délicieuse. 
Superbe service. Un peu plus et on fait partie de la famille ! » 
 
« In Le Guide Gault Millau Le Québec 2017 » 
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